






 

 

 







La Vega, Cundinamarca 01 de febrero de 2023 

 

 

 

 

CERTIFICACIÓN LABORAL 

 

 

 

 

 

Mediante el presente documento Yo, CLAUDIA ESPERANZA GARZON BONILLA identificada con 

cedula de ciudadanía 20.716.021 de La Vega Cundinamarca; Certifico que la señora YESICA 

HERNANDEZ RIVERA identificada con la cedula de ciudadanía 1.070.782.628 de Sasaima 

Cundinamarca prestó sus servicios como enfermera domiciliaria durante 6 meses, desde el 25 de 

Julio de 2022 al 31 de enero de 2023, cumpliendo a cabalidad todas las funciones asignadas. 

 

 

 

 

 

 

 

 

CLAUDIA ESPERANZA GARZON BONILLA 

C.C # 20.716.021 De La Vega (Cund) 

Cel: 321 418 9007 













CERTIFICADO DE MANIPULACIÓN DE 

ALIMENTOS
En cumplimiento a los artículos 14 y 15  del capítulo III del decreto 3075 de 1997, y el capitulo III de la resolución 
2674 del 2013, por lo cual se establece planes de capacitación a manipuladores de alimentos, hace constar que:

YESICA HERNANDEZ RIVERA

Identificado (a)  con  Cedula de Ciudadanía  Numero: 1.070.782.628
Curso y aprobó la capacitación en:

MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
Con una intensidad de 10 horas

Dado en Villeta (Cundinamarca)  a los dos (02) días del mes de Febrero del 2023

Este certificado tiene una vigencia de un (1) año.

Hans Leandro Garavito G.
CC: 79169377 

Ingeniero de alimentos
Matricula profesional
N° 25254157946 CND 

Resolución de  Autorización número 

DSAAL-CMA-045-05-19 del 17/06/2020



CERTIFICADO DE MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

PLANILLA DE CONTROL Y PLAN  DE CAPACITACIÓN

MODULO                              TEMA                                                   FECHA
1. Socialización del Decreto 3075 de 1997 y la Resolución 2 de 2013. 22/11/2022

2. Conceptos básicos en: Definición de Alimentos, clasificación y sus funciones. 22/11/2022

3. Definición de Manipulador de Alimentos, condiciones adecuadas, reglas, requisitos. 25/11/2022

4. Clasificación de Alimentos: Perecederos, Semi Perecederos y No Perecederos. 25/11/2022

5. Alimentos de mayor riesgo, ejercicio practico de manejo diligenciamiento de registros. 27/12/2022

1. Clasificación de microrganismos, definición de ETAs y manejos adecuados. 27/12/2022

2. Definición de higiene y desinfección, principios básicos de BPM. 26/01/2023

3. Reglas y acciones adecuadas del manipulador de Alimentos. 26/101/2023

4. Aseguramiento y control de calidad. 02/02/2023

5. Rotulado, almacenamiento distribución, transporte y comercialización de alimentos. 02/02/2023

Este certificado tiene vigencia de un (1) año.
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